




START 

PLANLEGGINGEN 

TIDLIG

Ta kontakt med Debio i god 
tid før arrangementet går av 
stabelen, senest tre uker før. 

Vi hjelper deg med kravene 
i regelverket og lager en 
arrangementsgodkjenning som 
bygger på en avtale mellom 
Debio og den/de ansvarlige for 
arrangementet.

VELG RIKTIG 

ORGANISERING

Dere har to alternativer for 
organisering av godkjennings-
arbeidet:

a)  Hele arrangementet, inklu-
dert tilberedningssteder, 
godkjennes under ett. 
Én kontaktperson må koordi-
nere innsamling av infor-
masjon og dokumentasjon. 
Arrangementet betaler for 
én felles godkjenning.

b)  Hver restaurant eller tilbyder 
av mat sørger for egen god-
kjenning, og er selv ansvar-
lig for å sende inn egen 
dokumentasjon. Hver aktør 
betaler for egen godkjenning. 

Debio tilbyr to former for 
godkjenning av økologisk 
servering:

a)  «Servering av økologiske 
retter» innebærer at hele 
retten er økologisk og kan 
merkes med Ø-merket på 
menyen. Oppskriftene skal 
godkjennes av Debio, og alle 
ingrediensene skal være 
økologiske. 

b)  «Bruk av økologiske 
rå varer» innebærer at 
 rettene inneholder enkelte 
økologiske råvarer. Det kan 
opplyses om hvilke økolo-
giske råvarer som benyttes 
på kjøkkenet. 

HVA SLAGS 

GODKJENNING 

ØNSKER DERE?

FØR FESTEN BEGYNNER ...Her er oppskriften t
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Ø-merket kan brukes til å 
 markedsføre den økologiske 
maten på arrangementet. 

Det skal være tydelig hvilke 
deler av menyen som er 
 økologisk, om det gjelder 
hele retter eller bare utvalgte 
 råvarer. Ø-merket kan dere 
bestille fra Debio. 

Godkjenningen fra Debio for ut-
setter god dokumentasjon både 
før og etter arrangementet. 

Dere må sørge for: 
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gisk mat eller bruk av råvarer
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og leverandører
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lelse ved produksjon og 
lagring av økologisk mat
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tak av økologisk produkter, 
samt anslag over antall 
porsjoner som er solgt

HUSK 

DOKUMENTASJON
TA I BRUK 

Ø-MERKET

ten til økologisk servering
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ADRESSE:  1940 Bjørkelangen
TLF:  (+47) 63 86 26 50 
FAKS:  (+47) 63 85 69 85
E-POST:  kontor@debio.no
NETTSTED:  www.debio.no
ORG. NR.  971 475 471

DETTE ER DEBIO
Debio er kontrollinstans for økologisk 
landbruks produksjon, foredling, lag ring, 
import og omsetning. Debio ble opprettet i 
1986 for å  utvikle  regelverk, kontrollere og 
godkjenne  økologisk produksjon i Norge. 
Debio utfører i dag  kontroll og sertifi sering 
for Mattilsynet basert på EU-standarden for 
økologisk  produksjon i Norge.
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